
Nome laboratorio: Valentina Leporati Gluten Free

Anno di nascita: 2017

Tipologia azienda: Forno artigianale

Località: Sarzana (SP)

Dimensioni punto vendita: 60 mq

Numero personale: 1

Principale attività: Pasticceria e panificazione 

Principali prodotti: Farine naturalmente prive di glutine di vari

brand 

Target clientela: Celiaci, intolleranti, vegetariani, vegani,

intolleranti al lattosio
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Sito web www.valentinaglutenfree.com

Mail  valentinaglutenfree@gmail.com

https://www.instagram.com/valentinaleporati/
http://www.valentinaglutenfree.com/
mailto:valentinaglutenfree@gmail.com

